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о производственном коrrтроле

за органпзацией и качеством питанця в школе

1. Общие полоrкения
1.1. Настоящее Положение разработано в соответствии со статьей 37 <Организация питания
об)..rающихся> Федераьного закона Ng 273-ФЗ от 29.12.20|2l <об образовании в
Российской Федерации> с изменениями на 29 декабря 2022 года саЕитарно-
эпидемиологическими прilвилами и нормtlми СанПиН 2.З /2.4.З590-20 "Санитарпо-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения",
нормzt},tи СанПиН 2,4.З648-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организациям
воспитания и обучения, отдьжа и оздоровления детей и молодежиD, Приказом
Мипздlавсочразвития России Ns 2l3H и Минобрнауки России ],,lbl78 от 11.03.2012г <Об

утверждении методических рекомендаций по организации питанпя обучающихся и
воспитatнников образовательньrх учреждений>, Федера;rьньь,r законом Nq 29-ФЗ от
02.01.2000г кО качестве и безопасности пищевьIх продуктов) (в редакции от l января 2022
года), а также Уставом МБОУ СОШ ]Ф 15 им. Б.Н, Флёрова.
1,2..Щшный локальный акт определяет основные цели и задачи производственного контроJIя
за организацией и качеством пит:lпия, устанавливает объекгы и субъекты контоJIя,
оргilнизационные методы, виды и его формы, устtlн:вливает права и ответственность
участников производственного KoHTpoJUI, реглaментируfi документацию по вопроса},l
орг!шизации питtlния в общеобразовательной организации.
1.3. Контро:ъ за оргilнизацией и качеством питания в школе предусмаIривает проведение
администрацией и ответственньlми лицalми, закрепленными приказами дrреIсгора
общеобразовательной организации (комиссией по контролю за организацией и качеством
пит.lния, бракеражу готовой продукции), наблюдевий, обследований, проверок,
осуществJIяемых в пределах компетенции за соблюдением работниками, участвующими в
осуществлении процесса питания, законодательньIх и нормативно-правовьD( alKToB
Российской Федерации в сфере питания обучшощихся школы, а также локальньD( актов
общеобразовательной организации, вкJIючшI приказы, распоряжения и решен}ur



педагогических советов.
1.4. Результатом контроJIя явJIяется анализ и принятие управленческих решений по
совершенствованию организации и уJryчшению качества питания в общеобразовательной
организации.

2, I|ель и основные зад!чи контроля
2.1, Осповной целью производственного контроля организации и качества питаниJI в школе
явJIяется оптимизация и координация деятельности всех сJrужб (участников) для обеспечения
качества питalния в общеобразовательной оргzlнизации.
2.2. основные задаtм контDоJlя за оDгllнизацией и качеством питания:

контоJъ испоJшеЕия нормативно-техничесIс.lх и методических документов
санитарного законодательства Российской Федерации;
вьUвлеЕие варушений и неисполнеЕий приказов и иньD( нормативflо-правовьD(
актов школы в части организации и обеспечения качественного питаншI в
общеобразовательной организации ;

lш{alлиз при.Iин, лежащих в основе нарушений и приЕятие мер по rr(
предупреждению;
аЕализ и оценка уровня профессионllлизма лиц, участв},ющtD( в обеспечепии
качественного питания, по результатalм их прalктической деятельяости;
анализ результатов рe:Iлизации приказов и иньтх нормативпо-правовьD( IlKToB
общеобразовательной организации, оценка их эффективности;
вьцвление положrтельного опыта в орг:rнизации качественного питания с
последующей разработкой предIожений по его распространению;
окfu}alние методической помощи всем участникап,l организации процесса
питilвия;
совершенствов{lния механизма оргalнизации и уlryчшенЕя качества пI{гания в
организации, осуществляющей образовательную деятельность.

3. Объекты п субъекгы прошзводственного конц)оля, организационвь!е методы, впды и
формы коптроля
3.1. JUI за о гани ей и качеством пного
относят:

. помещеЕия пищеблока;

. школьнаJI столовtц;

. технологическоеоборудование;

. рабочие места участников оргtlнизации питllния в школе;

. сырье, готовzля продукция;

. отходы производства.
3.2. Конmошо подвергzlются:

з в

оформления сопроводительной документации, маркировка продуктов питаЕия;
показатели качества и безопасности продукгов;
полнота и правильность ведения и оформления документации на пищеблоке,
столовой;
поточность приготовления продуктов питrlния;
качество мытья, двинфекции посуды, столовых приборов на пищеблоке, в

столовой;

условия и сроки хранения продукгов;

условия хранения дезинфицирующих и моющих средств на пищеблоке,
столовой;
соблюдение требований и норм СанПин 2.З/2.43590-20 (Санитарпо-

эпидемиологлческие требовzlния к оргarнизации общественного питанлut

населения) при приготовлении и вьцаче готовой продукции;
исправность холодильного, технологического оборудовaмия;



. личная гигиена, прохождение гигиенической подготовки и аттестации,
медицинский осмотр, вакцинации сотрудниками школы;

. дезинфицирующие мероприятия, генеральные уборки, текущая уборка на
пищеблоке, шкоJIьноЙ столовоЙ.

3.3. КонтDоль осчществляется с использованием следyющих методов:
. изучениедокументации;
. обследованиепищеблока;
. наблюдение за оргЕ!низацией производствеЕного процесса и процесса питания в

школьной столовой;
. беседа с персонЕrлом;
. РеВИЗИЯ;
. иЕструментыIьный метод (с использованием контоJIьно-измеритеJъньD( приборов) и

ипьD( прtвомерньIх методов, способствующих достижению цеJш контроJIя.
3.4. Контроль осуществJIяется в виде вьшолнения ежедневньD( функциональных
обязанностей комиссией по контроJIю за организацией и качеством питlциll, бракеражу
готовой проджции, а тzrкже плановьrх или оперативЕьrх проверок.
3.5. Плшrовые проверки осуществJulются в соответствии с утвержденным директором шкоJIы
Планом производственного контоля за организацией и качеством питания на учебный год
(Прuпоасенuе ,l), которьй разрабатьвается с учетом Программы производствеЕного
контоJIя за соблюдением с {итарньrх правил и вьшоJIнением санитарно-
противоэпидемиологических (профилактических) мероприягий и доводится до сведеrrия
всех тшенов коллектива общеобразовательной организации перед начаJIом учебного года.
З.6. Нормирование и тематика контроJIя находятся в компетенции дирекrора
общеобразовательпой оргllнизации.
3.7. Оперативные проверки проводятся с целью поJryчения информации о ходе и результатах
организации питtlния в общеобразовательной оргtlнизации. Результаты оперативного
контроJIя требуют оперативного выполнения предlожений и замечаний, которые сделапы
проверяющим в ходе изучения вопроса.
3.8. По совокупности вопросов, подлежащих проверке, контроль за организацией питания в
общеобразовательной организации проводится в виде темати!Iеской проверки.
3.9. Адчrинистративньй контоль за организацией и качеством питания осуществJuIется
дирекгором школы, зlместителем дирекгора в puмKarx полномочий, согласно утвержденному
плЕlну контоJIя, или в соответствии с приказом .циреюора общеобразовательной
организации.
3.10. Дш осуществления других видов контроJIя оргllнизовьвilются: комиссией по контоJIю
за оргzlнизацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции, состав и поJIномо.Iия
которой опредеJuIются и утверждaются приказом директора общеобразовательной
оргtlнизации. К участию в работе комиссии, в качестве наб.тподателей, моryт привлекаться
члены Совета школы.
3.1l, Ответственный за осуществление производственного контроJlя - зaместитеJIь
директора по АХР (завхоз).
3.12. Щолжностные лица, на KoTopbD( возложены функции по осуществлению контроJIя за
организацией питания в школе согласно должностньrх инструкций:

. директор общеобразовательной организации;

. старшarя медицинскм сестра (медицинский работник);

. кпадовщик;

. заý.rеститель дирекгора по АХР (завхоз);

. контрЕrктныйуправляющий;

. социальный педагог;

. к.пассныеруководители.
3.13. Лица" осуществляющие контроJIь на пищеблоке школы должны бьrь здоровьши, про-
шедшие медицинский осмотр в соответствии с действующими приказами и инстукциями.
ответственность за выполнение настоящего пупкrа Положения возлaгается яа зal rеститеJuI
дирекгора по АХР (завхоза).



3.14. основаниями дJIя пDоведения контDоля явJuIются:
о утвержденный плап производствевногоконтроJIя;
о приказ по общеобразовательной организации;
о обращение ролителей (законньтх представителей) обучаюIщлхся и работников

общеобразовательной организации по поводу нарушения,
3.15. Контролирующие лица имеют право запрашивать необходиlчгуrо информацию, изучать
докумевтацию, относяцц/юся к вопросу питания зарапее.
3.16. При обнаружении в ходе KoHTpoJuI нарушений законодательства Российской Федершдшл
в части организации питания цIкольников, заполнJIется соответствующtlя проверке rrетЕо-
отчетная документация, ст;lвится в известность диреюор общеобразовательной организацпи.

4. Ответствепность и контроль за органпзацпей питlния
4.1. .Щиректор общеобразовательной организации создаёт условия дJIя оргаяизации
качествеIlЕого питаниJI обучающихся и несет персоIlальную oTBeTcTBeIrHocTb за организацию
питания дЕтей в образовательной организации.
4.2. Распределение обязанностей по организации питания межд/ дцректором, работнпками
пищеблока" юIадовщиком в общеобразовательной оргllнизации оца:каются в доJDкностньD(
инстукциях.
4.3. К начаlry нового года директором школы издается прик:в о назначении JIrца
ответственного за питание в общеобразователъной оргalнизации, о составе комиссии,

участвующих в оргalнизации питalния обучающихся школы, опредеJIяются их
функциона:tьные обяздIности.
4.4. Контроль за организацией питания в общеобразовательной орг:lнизации осущестыlяют
директор, медицинский работник, контракгньтй управляющий, комиссия по контроJIю за
организацией и качеством питilния, бракеражу готовой продукции, социальньй педaгог и
кJIассные руководители, утвержденные приказом дирекгора школы и оргilны
с:моупр{lвления в соответствии с поJшомочиями, закрепленными в Уставе
общеобразовательной организации.
4.5. Дирекгор школы обеспечивает контDоль:. вьшолнения договоров па закупку и поставку про.ryктов питания;

. материаJIьно-технического состояния помещений пищеблок4 нaIличия необход.rмого
оборудования, его испрaвности;

. обеспечения пищеблока общеобразовательной организации и мест приема пищи
достаточньш количеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой, савитарно-
гигиеническими средств:l},tи, разделочньш оборудовапием и уборочньпrл инвентарем;

. выполнепия суточных норм продуктового набора, норм потребления пищевьIх
веществ, энергетической ценности дневного рациона;. условий хранения и сроков реализации пищевьrх продуктов,

4.6, Контрактный управляющий при заключении контрактов на постalвку про.ryктов питalния

(аутсортинг) проверяет документацию поставщика на право поставки продукгов питаниJI.

4.7. Комиссия по контроJIю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой
продукции ежедневно проверяет качество готовой продукции, зzшоJIняя Журям бракеража
готовой продукции, а также суточную пробу и наличие маркировки на ней.
4.8, Комиссия по конmолю за опганизацией и качеством питания. бD Dажч готовои
пDо]Iчкции также пDовеDяет.

. сопроводительную документацию на поставку продуктов пипlнltя, сырья (с каждой
поступающей партией), товарно-транспортные ваклад{ые, заполняя журнаJI

бракеража скоропортящейся пищевой продукции;
о условия транспортировки каждой поступающей партии, проверяет и cocTaBJUleT акты

при вьивлении нарушений;
о рацион питalния, сверяя его с основным двухнедельным и ежедневЕым меню;

. наличие техяологической и нормативно-технической документации на пищеблоке;

. ежедневно сверяет закJrадку продуктов питalния с меню;

. соответствие прЕготовления блюда технологической карте;



. помещеншя дJIII хранения про,ryктов, холод.lльное оборудовавие (морози;ьные
камеры), соблюдение условий и сроков реализации, ежедневно запоJIняя
соответствующие журнмы;

. осуществляет ежедневпый визуarльньй KoHтpoJrь условий труда в производственной
среде пищеблока и школьной столовой;

. визуально контролируют ежедневное состояЕие помещений пищеблока' столовой, а
также 1 раз в неделю - инвентарь и оборудование пищеблока;

. осматривает сотрудников пищеблока, раздат.шков пшщ.l, зaшоJIняя Гигиенический
журнал (сотрудники), проверяет санитарные книжки;

. соблюдение противоэпидемических мероприятий яа пищеблоке, столовой - 1 раз в
неделю, заполняJ{ инструкции, журнаJI генеральной уборки, ведомость )..{ета
обрабожи посуды, столовьп< приборов, оборудов.lния;

. ежедневно сверяет континг€нт питающихся дfiей с Приказом об организации
питчlния, сIп{ском детей, питающ{хся бесrшатно, документы, подтверждаюпц{е
статус семьи, подтверждающие документы об оргаяизяции шlдивид/аJIьного
питании;

. соответствие ежедневного режима питания с графиком приема пиIщл;

. ежедневную гигиену приема пищи, составJIяя tlкты по проверке оргаЕизаIцrи
питан}tя.

4.9. Лпцо, ответственное за организацию пит:lния, осуществJIяет учет питalющихся детей в
журнале питalния, который должен быгь прошнурован, пронумеровtlн, скреплен печатью и
подписью дирекгора общеобразовательной орmнизации.
4.10 . Лица. зан я конmольной деятельн остью за опганизаuией и каче ством питания
в школе- несчт ответственность:

. за достоверность излагаемьп< фактов, представJuIемьгх в спрzlвкzrх, акпц по итогaм
контроля орг,lнизации и качества питtlния в общеобразовательной организации;

. за тактичное отношение к проверяемому работнику во времJI проведения
контрольных мероприятий ;

. за качественЕую подготовку к проведению проверки деятельности работника;

. за обоснованцость выводов по итогаь{ проверки.

5

Права участников производствевного контроля
1. Ппи осчшествлеIlии пDоизводственного контDоля. пDовеDяюшее имеет пDаво:
о знaжомиться с документацией в соответствии с должпостными обязанностями

работника общеобразовательной оргмизации, его анаJIитическими материмами;
о изучать прllктическую деятельность работников, принимtlющих участие в

оргalfiизации пит:lния в школе, через посещение пищеблока, столовой, набrподение
за организацией приема продукгов у постzlвщика, за организацией храпения
продуктов, процессом приготовления пит:lнпя, процессом вьцачи бlпод из
пищеблока в столовую, организацией питarниJI обучающихся в школьной столовой,
других мероприятий с детьми по вопросам организации питания, наблюдение
режимньD( моментов;

о flелдть выводы и принимать упрalвленческие решения.
5,2. Поовеояе мый работник школы имеет пDаво:

о знать срки KoHTpoJUI и критерии оценки его деятельности;
о знать цель, содерх(ание, виды, формы и мfiоды контоJIя;. своевременно знaкомиться с выводами и рекомендациями проверяющих лиц;. обратиться в комиссию по трудовьш спорам при несогласии с результата},rи

администативного кон,гролJI.
. Докумептдция6

6 .1. в е должны быть щие до енты по во oDганизации питания:. Положение об организации питания в школе;
, настоящее Положение о производственном контроле за органЕзацией и качеством

питания в школе;



. положение о комиссии по контолю за организацией и качеством питапи'I,
бракеражу готовой продукции;

. Положение о школьной столовой;
о договоры на поставку продукгов питания;
. Гигиенический журна;l (сотрудниюr);
о основное 2-х педельное меню, вкJIючающее меню д;rя возрастной группы дстей (от 7

до 12 лgг и от 12 лет и старше), технологические карты кулинарнlлц издешй (бrпол);
. ежедЕевное меяю с указzшием вьжода блюд дrя возрастной группы обучаюцшхся (от

7 до 12 лет и от 12 лет и старше);
. Ведомость KoнтpoJur за рационом питдlия дgгей (Приложение N13 к

СанПиН 2.З/2.4.З590-20), .Щокумент сост.rвляется медработником шкоrш каждые 7-10
дпей, а заполняется ежедневно.

. Журнал учета посещаемости дsтей;. Журнал бракеража скоропортящейся пищевой про.ryшии (в соответствии с
СанПиН);. журнал бракеража готовой пищевой про.ryщии (в соответствии с Санпин);

. Журнал учета температурного режима холодильIlого оборудования (в соотвеrствии с
СанПиН);

. журнал учета температуры и влФкяости в скJIадских помещен}шх (в соответствии с
СанПиН);

. журпм учета калорийности фасчет и оценка испоJIьзованного на одяого ребенка
среднесуточного набора пищевьrх продуктов проводится один раз в 10 дней, подсчет
энергической ценности полученного рациона питд{ия и содержанrrя в нем основных
пищевьrх веществ проводится ежемеся.шо);

. журнал учета работы бактерицидной лампы на пищеблоке;

. журнал генера.llьной уборки, ведомость учета обрабожи посуды, столовьгх приборов,
оборудования.

6.2. Перечень прикaвов:
Об утвержлении и введение в действие настоящего Положения;
О введении в действие примерного 2-х педельного меню дJIя обучающихся
общеобразовательной организации;
Об организации лечебного и диетического питания детей;
О контроле за организацией питания;
Об утверждении режима питания;

б.3. Журна;rы в бумажном виде должны бьrгь пронумеровilньL прошЕурованы и скреплены
печатью оргzlнизации. Возможно ведение журналов в электронном виде.

7. Заrоrючите,тьные поло?кеЕия
7.1. Настоящее Положение явJIяется локaцьным нормативным актом пIкоJIы, принимается на
Общем собрании тудового коллектива и утверждается (либо вводится в действие) приказом
лирекгора МБОУ СОШ Nр 15 им. Б.Н. Флёрова.
7,2, Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение, оформrrяются в

письменной форме в соответствии действующим законодательством Российской Федерации.
7.3. Положение принимается ва неопределенный срок. Изменения и допоJIнения к

Положению принимzlются в порядке, предусмотенном п.7.1. настоящего Положения.
7.4. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельньп< пуЕктов и

разделов) в новой редllкции предыд/щая редакция автоматически утачивает сиJry.



План прошзводственного контроля за организацией питания в школе

J\ъ Перподичrrость ответственный
исполнитель

учетно-отчетпая
документация

l. Входной контроль качества tt безопасности поступающего па пrrщеблок
продоаольственного сырья и пищевых про,ryктов

1 1

.щокуrлентация постilвuшка на
право поставки продукгов
питаниJI

При зак.rпочении
контрактов

.Щиреюор,
контракгньй
управллощий

Контракт(ы) на
поставку
про.ryктов пит:lния
(аутсортинг)

Сопроводительная
документация на поставку
продуктов питания, сырья

Комиссия по
контоJIю за
организацией и
качеством
питalниJI,
бракеражу
готовой
про,ryкции

Товарно-
трllнспортные
накJIадные,
журнац
бракеража
скоропортящейся
пищевой
продукции

Условия транспортировки
Каждая
поступtlющм
партиrI

Комиссия по
контолю за
организацией и
качеством
питalния,
бракеражу
готовой
про,ryкции

Акг (при
выявлении
нарушений)

2. Контроль качества ш безопасноgть выrrускаемой проryкцин

2.1. Качество готовой продукции Ежедневно

Комиссия по
концоJIю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Журна.r бракеража
готовой продукцrrи

2,2. Суточная проба Ежедневно

Комиссия по
контроJIю за
организацией и
качеством
питllния,
бракеражу
готовой
продукции

На.лtи.ше
маркировки на
пробах

Прtьлосrcенuе 1

Объект контроля

|.2.
Каждм
посryпающм
партия

1.3.



3. Контроль рациопа пптдЕия, соблюдевпе санптарЕых норм в технологпческом процессе

з.l Рацион питания Постоянно Меню

напттле технологической и
нормативно текlической
документации

Постоянно

Комиссия по
концолю за
организацией и
качеством
питalни'l,
бракеражу готовой

3.3. Ежедневно Меню

з.4,
Соответствие приготовления
блюда технологической карте

Постоянно

Комиссия по
контоJIю за
организацией и
качеством
питalнIбI,
бракеражу готовой

технологические
карты

4. Контроль за соблюдением условий п сроков хранения проryктов
(сырья, кулпнарной про.ryкчпи)

4.1. Помещения для хранения
продуктов, собrподение

условий и сроков реarлизации

Ежедневно Комиссия по
концолю за
оргzlнизацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
п и

Журнал yrcTa
температуры и
ВЛФКНОСТИ В
скJIадских
помещепиrж

4.2. Холодильное оборудоваrие
(морозильные камеры)

Ежедневно Комиссия по
контролю за
оргtlнизацией и
качеством
питtlния,
бракеражу готовой
п кции

Журна;r учета
температурного
режима
холодильного
оборудования

Комиссия по
контроJIю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

з.2. технологические
карты

Закладка продуктов питаниJI

Комиссия по
контроJIю за
организацией и
качеством
питarнIrl,
бракеражу готовой
пDоJtчкции



5, Контроль за усJtовиями труда состоянием производственной среды

5.1. Условия труда,
производствеш{аJI среда
пищеблока

Ежедвевно Комиссия по
контоJIю за
организацией и
качеством
пит lия,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контроль

5.2. Условия туд4
производствеЕнм среда
столовой, буфетной

Ежедневно Комиссия по
контоJIю за
оргаtrизацией и
качеством
питанItя,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
контроль

6. Контроль за стоянием помещений ппщеблока, школьной столовой

6.1 .

Инвентарь и оборудование
пищеблокц буфетньrх

1 раз в недеrrю Комиссия по
контолю за
организацией и
качеством
питllния,
бракеражу готовой
про.ryкции

Визуальный
КОЕТРОJIЬ

6.2. состояние помещений
пищеблока, школьной
столовой

Ежедневно Комиссия по
контроJIю за
организацией и
качеством
питчlншI,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный
конlроль

7. Контрол ь за соблюдением санитарных и противоэпидемических меропрвятий
,7.|,

Сотрулники пищеблока,
раздатчики пипш

Комиссия по
контроJIю за
организацией и
качеством
питаниJI,
бракеражу готовой
продукции

Санитарные
кЕижки,
гигиенический
журнац

7.2. Собrподение
противоэпидемических
мероприятий на пищеблоке,
в столовой

l раз в неделю Комиссия по
контролю за
организашей и
качеством
пит:lния,
бракеражу готовой
продукции

Инструкции,
журнац
генеральной

уборки, ведомость
учета обработки
посуды, столовых
приборов,
оборудования

Ежедневно



8. Контроль за контцпгаптом обучающихся, шу)rцающихся в иIцпвпд/альном,
дополнительном пцтании, perktlм питания, гигиена приема пищи

8.1, контингент питающихся
дЕтей

Ежедневно

,

Комиссия по
контолю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Приказ об
оргalfiизаIщи
питalншI, список
дЕтей, питающлхся
бесплатно,
документы,
подтверждающие
статус семьи;
подтверждalющие
документы об
оргilнизации
индивид/аJIьного
питzlнии

8.2. режим питаrня Ежедневно Комиссия по
контоJIю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

График приема пищи

8.з, Гигиена приема пищи Ежедневно Комиссия по
контолю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Акты по проверке
организации
питмия


